Baleares

ALBAFLOR CRIANZA 2012

a bodega familiar Vins Nadal,

fundada en 1932, esté en Bi-
nissalem, casi en el centro geogré-
fico de Mallorca. Su vino est4 am-
parado porla D. O. Binissalem y por
Vino de La Tierra de Mallorca, con
las marcas Albaflor y 110, respec-
tivamente. Albaflor es el nombre
del primer vino que elabor¢ en la
isla el Archiduque Luis Salvador, y
110 es el tipo de raiz que tienen las
plantas de su vifia. Cultivan mas de
10 ha de vifiedos propios de syrah,

merlot y cabernet sauvignon con
las que elaboran vinos de autor y
varietales, y 17 ha de pequefias ex-
plotaciones de mantonegro, callet,
prensal y moscatel para crianzas y
reservas. En Vins Nadal estdn com-
prometidos con las viniferas autdc-
tonas, asi como con la defensa del
medio ambiente (por la que han ob-
tenido una certificaciéon EcoProWi-
ne), y el apoyo a los artistas loca-
les, en concreto Albert Pinya, que
realiza sus etiquetas.@®
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NOTA DE CATA

D.0.: Binissalem

VARIEDAD: Mantonegro, cabernet sauvig-
non, merlot y syrah

CARACTERISTICAS: Capa alta de color pi-
cota, limpio y brillante. Fase nasal inten-
sa en la que destacan las notas de
fruta roja (cassis y cereza), fruta de
licor y notas especiadas (clavo y
nuez moscada), perfectamente inte-
gradas a las notas de madera, vaini-
lla' y ahumadas, que resultan de su
estancia en barrica durante 18 me-
ses. En boca es fresco, denso, equili-
brado, con notas de fruta roja y de CRIANTA
licor. Final persistente y goloso. e

NOTA DE CATA

D.0.: VT Formentera
VARIEDAD: Monastrell, fogoneu,
cabernet sauvignon y merlot

CARACTERISTICAS: Color rojo

CAP DE BARBARIA 2010

Fundada en 2000, esta bodega tiene
como objetivo elaborar vinos que re-
cojan la esencia de Formentera. Desde su
inicio optd por preservar la tradicién vi-
nicola, trabajando con las dos varie-

res, es su emblema, su origen, y la expre-
sién de una busqueda: la del punto 6pti-
mo de maduracién de los hollejos. Con
sumo cuidado se selecciona cada una de
las uvas que pasaran por el proceso de ma-

dades autéctonas de la isla medite-
rrinea —-monastrell y fogoneu-, y
ensamblarlas con las atldnticas —ca-
bernet sauvignon y merlot-.
Cap de Barbaria 2010, selecciona-
do entre los 100 mejores vinos de
Esparia y mejor vino de las Balea-

rubi con ribete de reflejos
granate. Aroma elegante y
complejo de fruta negra,
especiado, muy mineral y
balsamico, aspecto que in-
crementa la complejidad.
En boca es espirituoso,
aparecen hierbas silvestres,
resulta terroso y yodado, y
se nota sutilmente la ma-
dera en forma de aroma de
tabaco de pipa e incluso
de cacao. Redondo y equi-
librado sin ser excesiva-
mente corpulento. Fresco,
suave y de largo recorrido.
Presenta matices de salini-
dad que nos acercan al
Mediterraneo.
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ceracién, altamente artesanal. Se elabo-
ran y envejecen las variedades por sepa-
rado, en diferentes tipos de barricas de
roble, durante un periodo que suele osci-
lar entre los 12 y 14 meses, para finalmen-
te aunarlas en la justa medida antes de
que realicen la crianza.@
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